Sawnder Str. 105 tn 33106 Paderborn
Tel. 05254/933#78 Fax. 05254/933782
www.alt-engingermuehle,oe

e-mail: info@alt-engingermuenle.de

Menii- und Buffetvorschliige 2018

Fiar thre Familien- oder Betriebsfeler,
Geschiiftsessen oder Treffen mit Freunden und Belkannten
finden Ste in unserem. Lokal den passenden Rahwmen.

Schin, dass Ste uns bet der Planung threr Felerlichieett beritcksichtigen.
pamit Ste sich elnen ersten Bindruck Uber unsere kulinarischen
Mbglichkeiten verschaffen, haben wir auf den folgenden Seiten einige
Menii- und Buffetvorschlige
zusammengestellt, Selbstverstiindlich unterbreiten wiv thnew auch einen
auf thre Veranstaltung und Geschmack zugeschnittenen Vorsehlag,

Vereinbaren Ste doch einfach elnen Termin fitr eln persbunliches Gesprieh.
Wir freuen uns auf thren Besuch.
Famdilie wahden

unsere Offnungszeiten mit warmer Kiiche:
Mowtag - Freitag: 15,00 — 22,00 Uhr (Lm Winter ab 1#.00 Uhr)
Samstag: 11,30 - 22.00 Uhr
Sonntng: 9.00 - 11.30 WUhr Frithstiicksbuffet
ab 12.00 Uhr durchgehend Kitche bis 22,00 Uhr
Kein Ruhetag
(fitr Felerlichkeiten gelten gesonderte Offnungszeiten)
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Zum Ewmpfang:
Flanmmkuchen-Auswahl wmit:
JMiuhlen-Flammleuchen” , Elsiisser Flammbkuchen
und Riucherlachs-Flammkuchen

A Tlseh serviert:
weibe Tomatencremesuppe

Am Buffet:
Flschplatte mit Riucherlachs, Forellenfilet,
Krabbencocktail uno Matjesfilet
Kalte Platte mit Minl-Schnitzelehen und -Frikadellen,

Spargel- uno Roastbeefrbllehen
ek

Salatbuffet

Aotk

Hauptgerichte:

Gegrillte Medaillons von Rind, Schweln und Hithnehenbrust
it Sauce Hollandaise und Pilzrahmsauce
Lachsforelle mit Dijon-Senfsauce
gemiseauswahl
Schwenkkartoffeln und Kroketten
ek
Dessert:

Dessertauswahl mit Mousse,
Parfait und anderen Leckereien
dedkesk

Baguette mit Krliuterquark unod Butter

29 €& Pro Person
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A Tisch senviert:
Rinderkraftbrithe mit Pfannkuchenstreifen

A Buffet:

Vorspeisen:

Dreiertel von Riucherfischen mit Meervettichsahne
westfilischer Knochenschinken uno Mettendchen
Kleine Schnitzelehen mit Zitrone, Schinkenrbllchen wmit Spargel
Feosdoske
Kartoffelsalat, Krautsalat, Bayrischer Wurstsalat,
Allgbuer wildkriiutersalat mit Apfelstitcken, Nitssen,
Bergkise und Zwiebeln
ek
Grober Brotkorb mit ofenfrischer Brezn,
Bauernbrot, Butter und Schimalz
ek
Hauptgerichte:

Ofenfrischer Schweinsbraten wmit witrziger Dunkelbiersauce
Rinderrouladen ,Hausfrauen Art”
mit Senf, Zwiebeln, Speck und Gewitrzguriee
Georatene Satblingsfilets mit Dill-Orangen-Hollandaise
genmiiseauswahl

Sewmmelkensolel und Spitzle
kK

Dessert:
westfiilische Herrencreme
Lauwarmer Apfelstrudel mit vanillesauce

34 €pro Person




Al
lt;nﬁill:ger ttalienisches Buffet

A Tisch serviert:
Paprikacremesuppe wmit frittierten Rucola

A Bidffet:

Vorspeisen:
Antipastiauswahl wit Zucchint, Poaprika,
Pilzen und Auberginen
Pecorino, Oliven und Peperont
Mozzarella mit Ochsenherztomaten und Pesto
Parmaschinken mit Melone
Vitello Tonnato - Zartes Kalbfleisch
mit Thunfischereme, Rucola und Parmesan
sk

Salatbuffet
Feosdoske
Clabattn und Baguette mit Olivendl,
Towmaten~ und Olivenpesto
ek
Hauptgerichte:
»Scaloppine al Lhimone” ~
Kalbssteaks mit Zitronenbutter
»Seeteufel-Saltimbocea” — mit salbel und Parmaschinken
Tomaten-Oliven-rRagout und gegrilltes Gemiise

Roswmarinkartoffeln und Taglintelle
ek

Dessert:
Panna Cotta
Tiramisu
Espressoparfait

42€ Ppro Person




Als-Enginger ,
Yiikle arill — Buffet
A Baffet:
Vorspeisen:

Kartoffelsalat, Nudelsalat, Krautsalat
Bauernsalaot mit Hirtenkise
Mozzarella mit Ochsenherztomaten und Pesto
Salatbuffet mit oliven, Peperont uno Thunfisch
bS5
verschieoene Baguette unol Clabatta
mit Kriiuterbutter und Aloll
sk
Hauptgerichte:
Rindersteaks, Schwelnenacken und Hithnchenkeulewn
in verschiedenen Marinaden
Fllets vow oler Doraole und Sca mpi—Sp’Leﬁe
Hirtenkiise mit Kinoblauch, Tomaten unot Zucchint
Halloumi-Grillkiise
Grillgemiise wmit Mais
Mini-Kartoffeln in der Schale wmit Krliuterquark
Powmmes Frites

verschiedene Dips und Saucen
Ak

Dessert:
im glas:
Landljoghurt mit verschiedenen Fruchtpitrees
Rote Gritze wait vanillesauce

41 € Pro Person



Alt-Enginger Hochzeitsreise

Mihle

Aw Tlsch senviert:

Hochzeitssuppe’
Rinderkraftbritne mit Marklkelibchen, Elerstich,
qemisestretfen und Nudelin

A Bidffet:

Vorspeisen:

Fischplatte mit verschiedenen Riucherfischen,
Honlg-Senf-Sauce und Sahnemeerrettich
Mozzarella wit Ochsenherztomnten wnd Pesto
Gefiullte schinken- und Roastbeefrsllchen
Schinkenauswahl mit Honigmelone
Datteln und Aprikosen b Speckmantel
Aotk

Salatbuffet
Feosdoske
Baguette unol Clabatta

mit Butter und Kriuterquark
Ak

Hauptgerichte:
Schwelnemedaillons mit Peffersauce
Roastbeef rosa gebraten mit Sauce Hollandaise
Lachsfilet mit Meerrettichkruste an Zitronenbutter
Gemiseauswahl

Schwenkkartoffeln, Spiitzle und Rets
ek

Dessert:
Karamellisierte Fricchte mit Elsauswahl
Mousse Von weiber und brauner Schokolade

45 € Ppro Person




Party-Buffet

P,
Ah;uﬁiilzger

A Bidffet:

Vorspeisen:
Spargelrbllchen, gefitllte Eter,
Krabbencocktail, Rollmops und Brathering,
Heringssalat mit Roter Bete

Mett- und Kiseigel
Aotk

Geflivgelsalat, Teufelsalat,
Nudelsalat und Kartoffelsalat
Paprikasalat mit qurke, Schafskiise und oOliven
Feosdoske
Brotauswahl

mit Butter und Kriiuterguark
Heokeok

Hauptgerichte:
Kleine Putenschnitzel
mit Champlgnon- und Paprikasauce
Ofenfrischer Backschinken mit Honlgkruste
Allgliver Klisesplitzle mit Rostzwiecbeln
rartoffelgratin und Kroketten

ek

Dessert im glas:
welb- und Rotwelncreme
Elerlikdrereme mit Schokoladensauce

32 € pro Person
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Zur Frithstiickszett:

Frische Britchen und verschiedene Brotsorten
verschiedene Marmeladen, Honlg und Nutella
cornflakes uno Miasli
uark, Joghurt und frischer Obstsalat
Riucherlachs und Forellenfilet
Aufschnitt, Blut- und Leberwurst, Siilze,
roher und gekochter Schinken
verschiedene Hart- und Welchkiise
Towmnte mit Mozzarella
Melone mit Schinken
gekochte Eler und Rithrel
gebratene Witrstchen und Speck
Bohnen tn Tomatensauce
Kaffee, Tee und Schokolade

orangensaft
Feosdoske

Zuwr Mittagszeit:

westflilische Kartoffelsuppe mit Speck
ek

Gekochter Tafelspitz vom Rind mit Meerrettichsauce,

Blattspinat und Kartoffelrpsti
HAA

Rote Grictze mait vanillesauce

Qj € pro Person




Al%izg" Mewnitvorsehlliige 2018

Mewnit ,\Westfalen”

Karawmellisierter Ziegenkise mit wildkriiutersalat und Himbeer-bressing
Fkk

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Gemiisestrelfen
A
Schwelnemedaillons im Speckmantel wmit Preiselbeer-Rahmsauce
Geschinetzeltes vow der Hithinehembrust ,Ziricher Art”
mit Champignons und Zwiebeln
Genuseauswanhl
Schwenkkartoffeln uno Risti
Fodeok
westfiilische Herrencreme mit Kirschen
32 € pro Person

Mewnit ,Mithle”

Hausgebelzter Lachs mit qurke, Kaviar unod Wildkrlivtersalat
Aok

westflilische Kartoffelsuppe mit Speck
Fodeok
Geogrillte Medaillons von Rind, Schweln und Hihnehenbrust
mit sauce Hollandaise und Pilzrahmsauce
Gewminseauswahl
Bratkartoffeln und Kroketten
Aedek
Dessertteller ,Mithle”
mit Parfait, Mousse und anderen Leckerelen
32,-- € Pro Person

Mewnit ,Mediterran’

Tomate mit Mozzarella, Pesto und Balsamlico
Hekeok

Rucolacremesuppe mit Parmesanchips
Aok
Gebratenes Doradenfilet mit weibweinsauce und Sepia-Risotto
Geschmorte Paprika wmit Mangold und Frischkeiise
Aok
Tiramisu
32,-- € pro Person




Menit , Tapas”

Aprikosen und Datteln tm Speckmantel, Auberginen-Schafskiise-Spiebehen,
Servano-Schinken, Manchego-Kiise, Brot,
getrocknete Tomaten, Oliven, Avocadocreme unol Kichererbsemmousse
wassermelonenkaltschale mit Basilikum
doleok
Geschmorte Hithinchenkeule mit Pilzrisotto,
Hackbiillehen wmit Tomatenragout, Ratatouille
Roswmarinkartoffeln
Kartoffel-qemiise-Tortila
A
Crevmua Catalana
36,~-€ pro Person

Menit ,Familienfeler”

wildkriiutersalat mit Himbeerdressing, Crolitons und Sprossen
A

Erbsencremesuppe mit gerdsteten Speckstreifen und Erbsenkresse
Fodeok
Kleine Wiener Schnitzel mit Zitrone und Pretselbeeren
Rinderbraten in Burgundersauce
Gemiseauswahl
Petersilienkartoffeln uno Spltzle
A
Mini-Pfannkuchen mit orange und Schokoladeneis
36 € pro Person

Mewnlt ,Neue Kiiche”

Ziegenfrischiiise-Panna Cotta mit Toplnambur
Radieschen und Pumpernickel
Ak

Dorschfilet wmit Kartoffelschaum una Speckbutter
Aotk
Rosa gegrilltes Flanksteak wmit Madetrasauce
zwelerlel Karotte, Blutampfer
Orangen-Cashewnuss-Creme
etk
Bananen-Mango-Strudel mit kreolischer Sauce
und Joghurtels
49 € pro Person




Ewmpfang/Flngerfood:

Unsere Empfenlung:
Lauwarme Plzza-Schnecken”
mit Schinken, salaml, Tomate-Mozzarella oder Thunfisch

2,50 €/ Stick
Hedede

Verschieoen belegte Canapés und Sandwiches
Backpflawmen unad Aprikosen i Speclkmantel, Honigmelone mit Kinochenschinken
Riucherlachs tm Crépesmantel auf Pumpernickeltaler
Kihise-Obstspiebehen
Mini-Mozzarellaspiebehen mit Cocktatltomaten.
Zwiebelkiichlein vom Blech, Mini-Pizza, Tortilla-witrfel,
Kletne Frikadellen, Mini-Schnitzelchen mit Zitrone garniert
2,50 &/ stitck

Kaffee und Kuchen bel Veranstaltungen:

Torten und Kuchew aus elgener Herstellung
26,-- bis 29, €/ ganzer Kuchen/Torte
9,80 €./ Uiter Kaffee

Ste bringen thren Kuchen selber wit: 8,90 € pro Person
fiur kaffee, Tee, Schokolade, Geschirrbenutzung und Service
(nur in Verbindung wmit Mittag- oder Abendessen méglich)

Bel Hochzelten berechnen wir fir die mitgebrachte Hochzeltstorte et Tellergeld
in HBhe von 1,-- Buro pro Person fitr Service, Gesehive und Kithlung.

Getrinkepauschale:

Sie mbchten gerne ein Angebot inklusive der Getriinke buchen?
Entscheiden Sie sich fitr eines unserer Meniis oder Buffets
wnol erweltern Sie dieses um:

Al nklusive Getrinkepauschale’

Beginm: 18.00/19.00 U, Dauer: € Stunden
Dle Pauschale belnhaltet:

Sekt, weith- und Rotwein (Hausmarken)

Rheder Pils, Paulaner Helles, Paulaner weibbier,
alleoholfreies Bler/weibbier
Gerolsteiner Mineralwasser, Softdrinks
Kaffee, Espresso, Tee
2 standardspirituosen wie z, B.: Ramazzottl, Malteser, Obstler
2 Longdrinks wie z. B, : Havana club/Cola, Wooka/Lemon
Prels pro Person: 42,-- Buro




Leckereten uma Mittermnacht:

arobe Kiseauswahl mit Fritchten,
Baguette, Brot und Butter
odler
Currywurst uno Khsewitrfel mit Brot unod Butter
2,50 EBuro pro Person

wichtig zu wissen:

Fitr elne Beratung und Menitabsprache
nehmen wiv uns gerne Zeit fur Ste.
Bitte verelnbaren Ste daficr unbedingt etnen Termin.

n den genannten Pretsen sind Tischdecken, Servietten, Kerzen,
Mewniikarten und kleine Blumenviischen enthalten,
(bei elgener Dekoration erfolgt kelne quischrift oder verrechnung)

Kinder bis etnschl. 3 Jahren sind frel.
Kinder ab 4 Jahven bis einschlieblich 10 Jahren zahlen den halben Preis.
Bel kaffeegedecken werden Kinder ab 4 Jahven voll berechnet,

Den Service unserer Mitarbetter haben wir bis
Lingstens 2.00 Uhr mit tn die Preise etnkalkuliert,
Ansehliebend erheben wiv pro angefangene Stunde

elnen Senvicezuschlag in Hihe vow 60,-- Euro.,

Elne Anderung der bestellten Personenzahl ist bis 1 Tag vor Veranstaltung mbglich.
Ansonsten wird die bestellte Personenzahl in Rechnung gestellt.

Sollten mehr Personen an der Veranstaltung teilnehmen,
wird die tatsiichliche Personenzahl berechnet.




