Speise- und Getrankekarte

e -
Alr-Enginger 2

INE

Landgasthof Alt-Enginger Wilhle

Offummgseeiten:

Dienstag - Samstao:
17 - 23 Uhr
ab Ostern: 15 - 23 Uhr
(Kiichenschluss um 24 Unr)

Sonvtag;

11.30 - 14.30 Uhr und 17.00 - 21.30 Uhr
(Kichenschluss um 14 Uhr bew. 21 Unhr)
ab Ostern: 11.20 - 24.30 Uhr
WMontag Ruhetag

(fir Feierlichkeiten ab 20 Personen gelten gesonderte Offuumgseeiten)



Vorspeisen

Parmesanpomimes wmit Triiffelmayonnaise
Knoblanchbaguette mit Atoli

Ziegenfrischkasetaler mit Roter Bete, Feldsalat
mnd Walniissen

Hausgebeizter Orangev-Limetten-Lachs
mit Honig-Senfsance, Reibekuchen und Salat

Suppen

Kitrbissuppe wit karamellisierten Kernew und Ol

Rinderkraftbriihe mit Kdseknsdel und SchvittHanch

Salate

Buwter Salat mit Kartoffeldressing,
getrockveten Cranberrys, Kernew und Croittovns

mit Halhnchenbruststreifen
wit gebackenem Camewmbert und Preiselbeeren

Kleiner gemischter Salat mit Kar—l—oﬁccldrcssiw@

Flammkuchen

Elsasser Flammkuchen mit Rahwm, Zwiebelw, Speck
und Knoblauch

Flammkuchen mit Rahwm, Datteln, Speck, Schnittlauch
uwd Knoblauch

Vegetarischer Flammkuchen mit Ralm, Kiirbis,
Camember+t, Preiselbeeren, Kirbiskerven und Knoblauch
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Haunptoerichte

Knuspriger Gemitsestrudel mit Kartoffel-Kiirbispiiree, -Vegan-
gerdsteten Mandeln und Schmorgemiise-Jus

Minter-Bowl” mit Bulgur, Feldsalat, Rotkohlsalat, -Vegan-
Linsensalat, Karotten, Aprikosen-Chiutwey,
gerssteten Kernen und @Grissivi

Gebrateve Forellewfilets mit Mandel-Nussbutter,
Petersilienkartoffeln und Salat

Hausgemachte Fischstabchen mit Kartoffel-Kirbispiiree,
Rewmouladensance wnd Gurkevsalat

SMiihlenteller”
Wedaillons vom Weisterfrisch-Rind, Schwein und Hahnchen
wit Rahmchampignons, Speckbolnen und Bratkartoffeln

Wiener Schvitzel aus dem Kalbsriickew
m Butterschmale gebraten, mit Parmesan-Pomimes,
Triffelmayownaise, Preiselbeeren und Zitrovne

Smash-Burager im Brioche-Brtchen,
wit Cheddarkase, Sehwmorewiebeln
mnd Honig-Chili-Mayonnaise,

dazu Coleslaw uvd Pommes Frites

Rinderronlade — aefilllt mit Speck, Zwiebeln und Gurke -
dazn Schworsauce, Preiselbeer-Rotkohl und Zapfevkroketten

Rahmgeschveteeltes vom Schweinefilet , Zitricher Art+”
mit Champiguons, Zwiebeln, Rosti und Salat

Gavsebratwiirstchen wmit Schmorzwiebelsauce,
Rahmwirsing und Petersilienkartoffeln

Extras:

Mayowwaise, Ketchup, Senf 0,490
Triffelmayownaise 1,90
Preiselbeerev 1,50
Rewmounladensauce 1,50

Sauce 3,--
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Kinder
Hahnchen Crossies mit Pommes Frites
Gemilse-Nugaets mit Pommes Frites
Xinder — WMiihlenteller”
Kleine WMedaillons von Schwein und Hahnchen
mit Rahmchampignons und Bratkartoffeln

Kinder-Kalbsschnitzel mi+ Pommes Frites

3 Reibekuchen mit Apfelmus

2,50
-vegoie- B,

17,50

14/“

@50

Kinder-Eisbecher wit Vaville- und Erdbeereis, Schokolinsen und Sahve 5,50

Siikes
Waffelschmarrn wit Zimtpflanmen, gerssteten Wandeln %,50
und Vamilleeis
Schokoladencreme mit Birnen-Chutvey -Vegan- ©.50
und Toffee-Karamelleis
Affogato al Café” — Doppelter Espresso mit 1 Kugel Vailleeis @,20
Frische Waffel 4,--
+ Salhve 0,90
+ heiRke Kirschew oder Zimtpflaumen 2,
+1 Kugel Vavilleeis 2,
2 Kugeln gemischtes Eis @,
+ Salhve 0,90
+ heiRke Kirschew oder Zimtpflaumen 2,
1 Kugel Eis: Vauille, Schokolade, Erdbeere, Walnuss oder Spekulatins 2,
1 Kugel Eis: Toffee-Karamell oder Bourbon-Vaville -Veyan- 2,
1 Kugel Sorbet: Himbeere oder Zitrone S 2,



