Sander Str, 105 tn 33106 Paderborn

Tel, 05254/933F#8 FOX, O5254/933782
www.alt-engingermuehle.de

E-Mail: info@alt-engingermuehle.de

Mewnii- und Buffetvorschlilge 2026

Fir ire Familien- odler Betriebsfeler,
Geschitftsessen oder Treffen mit Freunden und Bekannten
finden Ste in unserem Lokal den passenden Rahmen.

Schiwn, dass Ste uns bel der Planung threr Felerlichieelt berlicksichtigen.
Damit Sie sieh elnen ersten Elndruck liber unsere kulinarischen
Mbglichkeiten verschaffen, haben wir auf den folgenden Seiten

elnige Menit- und Buffetvorschlilge zusammengestellt,
Selbstverstinalich unterbreiten wiv thinew auch elnen
auf thre Veranstaltung und Geschmack zugeschnittenen Vorsehlag,

verelnbaren Sie doch einfach elnen Termin fitr eln persbunliches Gespritch.
Wir freuen uns auf thren Besuch.
Familie wahden

unsere Offnungszeiten mit warmer Kiiche:

Dlenstag - Samstag: 15 - 23 Uhr (m Winter ab 17 Uhr)
Sonwntag: 11,30 - 21,30 Uhr (m Winter 11,30 - 14,30 & 17 - 21,30 Uhr)
(Kitchenschluss jeweils wm 21 Uhr)

Mowntag Ruhetag
(firr Felerlichkeiten ab 20 Personen gelten gesonderte Sffnungszeiten)



mailto:info@alt-engingermuehle.de

Mihlen-Buffet”

Am Tiseh serviert:

Towmaten-Orangensuppe mit Plnienkernen und Hirtenkise

Am Buffet:

Vorspeisen:
Salatbuffet mit zwel dressings unol verschieoenen Toppings
Baguette mit Krliuterbutter und Dip
gratinierte Ziegenfrischiiisetaler
hausgebeizter Lachs una Krabbencocktatl
Mini-Schnitzelchen, Mint-Frikadellen,
Spargel- und Roastbeefrbllehen

feeke

Hauptgerichte:

Gegrillte Medaillons von Rind, Schwein und Hithnehen
mit Sauce Hollandaise und Pilzrahmsauce
Lachs-Spinat-Lasagne
Gemiseauswahl
kleine Kartoffeln in der Schale unol Kroketten

dedede

Dessert:
waffelbuffer wmit verschiedenen Toppings,
hethen Kirschen,
Beerenragout, Schokoladensauce
und Elsauswahl

55 € pro Person




Grillbuffet

Vorspeisen:
Mozzavella mit Kirschtomaten und Balsamico
Bunter Sommersalat mit zwel Dressings
Krautsalat, Kartoffelsalat uno Nuolelsalat

ek

Baguette mit Krituterbutter

Aotk

Hauptgerichte:
Marinierte Steaks
aus der Rinderhitfte, Hithnehenbrust
und Nackensteaks vom Schwetin
Grillwitrstehen
elngelegter Grillkiise
Somwmergemiise mit Hirtenkiise una Knoblauch
kleine Kartoffeln tn der Schale mit Krfiuterquark
Versehiedene Dips und Saucen

Aotk

Dessert:
vanillecreme mit Roter Grittze

35 € Pro Person




chzettsbuffet

Am Tiseh serviert:

Hochzeitssuppe”
Rinderikraftbrithe mit Markklsbehen,
Elerstich und Nudelin

AMm B&ffet:

Vorspeisen:
gerbiucherter Fisch und Fischpralinen
mit Honlg-Senf-Sauce uno Sahnemeerrettich
Blittertelggeblick
Vitello Tonnato - Kalbfleisch mit Thunfischsauce undd Kapern
Salami- und Schinkenauswahl
Brotauswahl wmit Butter und Dip

ek

Hauptgerichte:

Roastbeef rosa gebraten mit Sauce Hollandaise
Schweinemedaillons mit calvadossauce
gebratener Wolfsbarsch auf Kriiuter-Tomatenragout
Gemiseauswahl
Kartoffelgratin und Pasta

detek

Dessert:
Evdbeertiramisu
Panna Cotta mit Mango

6RE Pro Person




Partybuffet

Am BlUffet:

Vorspeisen:
Spargelrbllechen, gefiillte Eler,
Krabbencocktail, Rollmops und Brathering,
Heringssalat mit Roter Bete
Mettigel unol Khisespiebe
ek
Geflitgelsalat,

Nudelsalat und Kartoffelsalat
Hirtenkisesalat mit qurken, Tomaten und Oliven
feeke
Partybrbtehen
mit Butter und Kriiuterquark

ek

Hauptgerichte:
Kleine Schwelneschnitzel
mit Champignon- und Paprikasauce
Chill con Carne
Gemuseaunswahl
rartoffelgratin und Rets

detek

Dessert:
Herremerenme valt Kirschew
Elerlikdrereme mit Schokoladensauce

35¢€ Pro Person




Frithsticksbuffet bzw. Brunch

Frihstitcksbuffet:

Frische Britechen una verschiedene Brotsorten
verschiedene hausgemachte Marmeladen, Honlg und Nutella
verschiedene Cornflakes uno Miasli
hausgemachtes Bircher Mitsli
uark, Joghurt und frischer Obstsalat
Riucherlachs und Forellenfilets
Aufschnitt und Hausmacher Wurst
roher und gekochter Schinken
verschiedene Hart- und welchkise
Tomate mit Mozzarella
Melone mit Schinken
gekochte Eler und Rithrel
gebratene Witrstehen unad Speck
Kaffee, Tee unol Kakao

orangen- und Multivitaminsaft
ek

Erwelterung zum Brunch:

TAgeSSUppe
kAeKk

Gemwmlschter Salat wit Crolitons
Ik
Geschnetzeltes vow oer Hithinehenbrust
mit Champignons, Kirschtomaten und Lauch
Kroketten unol Spiitzle
ek

vawnillecreme mit Beerenragout

Frahsticksbuffet: 24 € pro Person

KompLetter Brunch: 40 € Pro Person




Mewivorschliige 2026

Klasstle-Menit

Hausgebeizter Lachs mit Retbekuchen, Honlg-Senfsauce und Salatbeilage
Folok

Rinderkraftbrithe mit Marikeklsben, Bierstich und Nudeln
Aotk
Gegrillte Medaillons von Rind, Schweln und Hihnehen
mit Sauce Hollandaise und Pilzrahmsauce
Satsonales Marktgemiise
Bratkartoffeln unol Kroketten
ook

vanille-euarkereme mit Himbeerewn, Batser una Schokoladeneis

47 € pro Person als Vier-gang-Menit
41 € pro Person als Drel-Gang-Menit

Menit ,Familienfeler”

Bunter salat wmit Himbeerdressing, Crolitons una Sprossen
Aotk

Erbsencremesuppe mit gerbsteten Speckstreifen uno Erbsenkresse
deodesk
Kleine Wiener Schnitzel mit Zitrone und Preiselbeeren
Rinderbraten in Burgundersauce
Gemiseauswahl
Petersilienkartoffeln und Butterknipfle
Aotk

Apfel-Crumble mit Mandeln und vanilleels

47 € pro Persown als Vier-gang-Menit
41 € pro Person als Drel-Gang-Menit




Westfilisches Menit

Westfiilische Vorspelsenplatte mit
Hausmacher Sitlze, Landschinken, Mettendehen,
Heringssalat, Brot und Krliuterschmand
ek

Feines Kartoffelsippehen
ek
Ofenfrischer Backschinken mit Altbiersauce
Rinderrouladen ,Hausfrauen Art”
mit qurken, Speck, Zwiebeln und Schworsauce
Genmiseauswahl
rartoffelgratin und Kroketten
feeke

uarkereme mit Kirsch kRompott unol Pumpem’wk&&t

48 € pro Person als Vier-gang-Menit
42 € pro Person als Brei-gang-Menit

Mediterranes Menit

Tomate mit Mozzarella, Balsamico, Basilikum wungd Olivensl
Fexke

Paprikacremesuppe mit frittlertem Rucola

detek

Kalbs - Saltimbocca mit Salbel und Schinken

n Krliutern marinierte Hithnehenbrust
wmit getrockneten Tomaten unad Plnienkernen
pegrilltes Sommergemitse
anocehi und Kartoffelspalten

ek

Tiramisu im Glas

48 € pro Person als Vier-gang-Menit
42 € pro Person als Drel-gang-Meni




Herbst-Mewnit

Karamellisierte Zlegenfrischieisetaler mit Roter Bete und Feldsalat
Folok

Kitrbiscremesuppe mit Kernen wnd Ol
ek
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Hollandaise
und tn Rotwein geschmorte Rinderblickcehen
Ggemuseaunswahl
Butterknspfle uno Kroketten

ek

Haselnussparfait mit Gewitrzbirnenragout und Karamellsauce

48 € pro Person als Vier-gang-Mewit
42 € pro Person als Drel-gang-Menit

ewmpfang/Fingerfood:

Flammleuchenempfang wmit vegetarischem Flammbkuchen,
Elsiisser Flammkuchen,
Bayrischem Flammbkuchen und/oder Riucherlachsflammbikuchen
Abrechnung nach Verbrauch

canapés belegt mit:

Riucherlachs, Roastbeef, Schinken, Putenbrust,
Schnittkiise, Frischkiise unid Brie
ab 4,-- / Stitck

Fingerfood:

Datteln und Aprikosen m Speckmantel, Honlgmelone mit Schinken
Riucherlachs tm Crépesmantel auf Pumpernickeltaler
Kﬁse-obs’csptef)ahew
Miwi-MozzareLLaspLe‘ﬁchew mit Cocktailtomaten
Z wiebelkitchlein vom Blech,

Kleine Frikadellen, Mini-Schnitzelehen mit Zitrone garniert
ab 4,-- / Stlck




Kaffee und Kuchen bel Veranstattungen:

Torten und Kuchen aus eigener Herstellung
36, bis 49,-- / ganzer Kuchen/Torte
15,-- / Uiter Kaffee in der Thermoskanne

Ste bringen thren Kuchew selber mit: 12,50 € pro Person
fitr kaffee, Tee, Schokolade, Geschirrbenutzung uno Service
(nur bn Verbindung mit Mittag- ooler Abendessen msglich)

Bel Hochzeiten berechnen wir fitr die mitgebrachte Hochzeltstorte
ein Tellergeld in Hbhe von 2,-- pro Person
fitr Sevvice, Geschivy und Kihlung.

Leckerelen um Mitternacht:

Kiseauswahl mit Fritchten, Baguette, Brot und Butter 5, p. P.

Currywurst und Kisewitrfel mit Brot und Butter 5, . P.

Westfiilische Kartoffelsuppe mit Mettendehen und Brot 4,~p.P.
qetrinkepauschale:

Al Inklusive Getrinkepauschale”
Beginn: 18 Uhr, Dauer: € Stunden
Die Pauschale beinhaltet:

Prosecco, Weih- und Rotweln (Hausmarken)
Detwmolder Pils oder Paulaner Helles, Paulaner wethbier,
alkoholfreies Bier/weihbier
Bad Melnberger Mineralwasser, Softdrinks
Kaffee, Espresso, Tee
2 standardspirituosen wie z, B,: Ramazzotti, Malteser, Obstler
2 Longdrinks wie z. B.: Havana club/Cola, Wodka/Lemon
Prels pro Person: 55,-- Burp
Kinderregelung:

Kinder ab 4 bis einschlieblich 10 Jahren: 15 Buro pro Kind
Kinder u, Jugendliche von 11 bis einschl.17# Jahven: 26 Buro pro Person




wichtlg zu wissen:

Alle Pretse inkl, gesetzlicher Mehrwertsteuer,

Kinder bis einschl. 3 Jahren sind frel.
Kinder ab 4 Jahren bis einschlieblich 10 Jahren zahlen den halben Prets.
Bel Kaffeegedecken werden Kinder ab 4 jahren voll berechnet.

n den genannten Pretsen stind Tischoecken, Servietten, Kerzen,
Menitkarten und kleine Blumenviischen enthalten.
(bei elgener Dekoration erfolgt keine Gutsehrift oder Verrechnung)

Fir elne geschlossene Gesellschaft
sind mindestens g0 Personen (Vollzahler) erforderlich,
Bel wenlger Personen berechnen wir
&0 Buro pro fehlender Person.

Den Service unserer Mitarbetter
haben wir bis Lingstens 2,00 Uhr mit in die Prelse elnkalkuliert,
Anschliebend erheben wir pro angefangene Stunde
elnen Servicezuschlag tn Hihe von 100,-- Euro.

Elne Anderung der bestellten Personenzahl
Lst bis 2 Tage vor Veranstaltung miglich,
Ansonsten wird die bestellte Personenzahl tn Rechnung gestellt.

Sollten mehr Personen an der Veranstaltung teilnehmen,
wird die tatsfichliche Personenzahl berechnet,

Stornobedingungen:
Dle gebuchte Veranstaltung kann bis 1 Monat vor
veranstaltungstermin kostenfrel storniert werden,
m Zeltraum bis 1 Monat Vor Veranstaltungstermin
berechnen wir 30,-- € pro geweldeter Person,
e Zettravwm bunerhalb 1 Woche bis zum Veranstaltungstermin
berechnen wir €0,-- € pro geweldeter Person,

Fitr elne Beratung uno Menlabsprache nehmen wir uns gerne Zeit fur Ste,
Bitte vereinbaren Sie dafitr unbedingt einen Termin.




