Speise- und Getrankekarte

Landgasthof Alt-Enginger Wilhle

éFvavuo/\st'ew:

Dienstag - Samstao:
15 - 23 Uhr
ab 1A1.2026:17 - 23 Uhr
(Kirchenschluss um 214 Uhr)
Sonvtag;
11.30 - 21.30 Uhr
(Kirchenschluss um 214 Uhr)
ab 0111.2026: 11.30 - 14.30 Uhr &17.00 — 21.30 Uhr
(Kiichenschluss um 14 bew. 24 Unhr)

Wontag Ruhetag

(filr Feierlichkeiten ab 2.0 Personen gelten gesonderte Offunmgseeiten)



Kleinigkeiten und Suppew

Parmesanpommes mit Triiffelmayonnaise -vegoie-
Knoblanchbaguette mit Atoli -Vego)ie-

2 Milnchver Weilwiirste mit silRewm Senf und Brezw

Ziegenfrischkdsetaler mit Roter Bete, Feldsalat -Vegpjie-
und Walnitssen

Langen-Brezv -Vvegae-
mit Butter -Vvegae-
mit Obateda -Vegoie-
Karotten-Ingwersuppe mit Orange uid Crofitons -Vegan-
JKaspresskvsdelsuppe”

Kraftige Rinderbrilne mit Kasesemmelkmsdel

Salate

Bunter Salat wit Himbeerdressing, -Vegan-
getrockneten Cranberrys, Kernen und Crofitons

mit Halhnchenbruststreifen
mit Kdse, gekochten Schinken und Ei

Kleiner gemischter Salat mit Himbeerdressing ~Vegan-

Kase-Schinken-wurstsalat wit Brezw

Flammkuchen

Elsasser Flammkuchen mit Rahwm, Zwiebeln, Speck
und Knoblaunch

Bayrischer Flammkuchen mit Ralhm, Knoblauch und siilRem Sewf,
Leberkas, Frihlingslaunch und Parmesan

Vegetarischer Flammkuchen mitRahm, Kirbis, -Vegie-
Camewmber+t, Preiselveerew, Kiirbiskernew und Knoblaunch
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Haunptoerichte

Waldpileragout wmit Krauterrahmsauce, -Vegpjie-
Semmelknidel und Feldsalat wit Crodtons

Allgduer Kasspatele mit Rostewiebelw -Vego)ie-
und kleinem Salat

Herbst-Bowl mit Conscons, Feldsalat, Rotkohlsalat, -vegan-
Linsensalat, Kiirbis, Aprikosev-Chutwey,
gerssteten Kernen und Grissini

@Gebratene Lachsforellenfilets mit Kartoffelpiiree,
Schmorgurken und Krduterrahmsauce

SMidhlenteller”
Wedaillons von Rind, Schwein und Halhnchew
mit Rahmehampiguons, Speckbolhmen und Bratkartoffeln

Wiener Schvitzel aus dem Kalbsriicken
in Butterschmale gebraten, mit Parmesan-Pomimes,
Triffelmayonnaise, Preiselbeeren und Zitrovne

Smash-Burger im Brioche-Brtchen,
mit Cheddarkdse, Schmorzwiebeln
mnd Honig-Chili-Mayonnaise,

dazu Coleslaw und Pommes Frites

WMilnchner Leberkas wmit Spiegele,
Bratkartoffeln und silkewn Senf

Kross gebratene Schweinshaxe wit Duvkelbiersauce,
dazn Saverkrant und Kartoffelpiiree

JProteeit-Brett!1”

Schinken, Mettwurst, Mett, Leberkads, Frikadellew,
Obazda, Gonda, Tomatew, gekochtes Ei, Essiggurkew,
Weerrettich, Radieschen, Brezn, Brot & Butter

tusatelich Brot, Brezvw und Butter filr die 2. Person
Extras:
WMayonnaise, Ketchup, Senf 0,90 Sauce

Tritffelmayonnaise 1,90 Preiselbeeren
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Kinder
Halnchen Crossies mit Pommes Frites
Spatele mit Rahwmsauce

JKinder — Wiihlenteller”
Kleine Medaillons von Schwein und Halhnchen
mit Rahmchampignons und Bratkartoffel

Kinder-Kalbsschnitzel mi+ Pommes Frites

Kinder-Eisbecher mit Vanille- und Erdbeereis,
Schokolinsen und Salhne

Siikes

Nauille-Pflanmen-Trifle”
Vauillecreme wmit Pflaumenkompott,
Nussstrensel und Vauilleeis

Lanwarwmer Apfelstrudel mit Vavillesauce,
Vavilleeis, Schokoraspeln und Sahve

SAffogato al Café”
Doppelter Espresso mit 1 Kugel Vamilleeis

Frische Waffel

+ Sale

+ heile Kirschew
+1 Kugel Vamilleeis

2 Kugeln gemischrtes Eis
+ Salhve
+ heike Kirschen

1 Kugel Eis: Vauille, Schokolade, Erdbeere, Walvuss
1 Kugel Eis: Toffee-Karamell oder Bourbon-Vanille
1 Kugel Sorbet: Himbeere oder Zitrone
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