Speise- und Getrankekarte

Landaasthof Alt-Euginger Wiihle

bﬁ-‘wmwo/\st—ow:

Dienstag - Samstag;
15 - 23 Uhr
ab 0141.2026: 17 - 23 Unr
(Kidchenschluss um 24 Uhr)

Sonvtag,
11.30 - 21.30 Uhr
(Kirchenschluss um 214 Uhr)
ab 0111.2026: 11.30 - 14.30 Uhr &17.00 — 21.30 Uhr
(Kiichenschluss um 14 bzw. 21 Uhr)

Wontag Ruhetag

(fir Feierlichkeiten ab 20 Personen gelten gesonderte Offuumgseeiten)



Vorspeisen und Suppen

Parmesanpomimes wmit Triiffelmayonnaise
Knoblanchbaguette mit Atoli

Burrata wit bunten Tomaten, Aprikosenchutney,
gerdsteten Pinienkernen, Balsamico und Grissivi

Melonen-Hirtenkdsesalat mit Minze,
Limette und @Grissini

Langen-Brezv
mit Butter
mit Obatzda

Karotten-Ingwersuppe mit Orange uid Crofitons

Rinderkraftiriine wit GrieRklsRehen und Wurzelgemiise

Salate

Bunter Salat wit Himbeerdressig,
getrockveten Cramberrys, Kernew und Crofitons

mit Halhnchenbruststreifen
wit gebratenen Garvelen

Kleiner gemischter Salat mit Himbeerdressing

Kase-Schinken-wurstsalat wmit Brot
Kase-Schinken-wurstsalat wmit Brezw
Kase-Schinken-wurstsalat wmit Bratkartoffeln

Flammkuchen

Elsasser Flammkuchen mit Rahwm, Zwiebeln, Speck
und Knoblaunch

Parma-Flammkuchen mit Ralhwm, Knoblauch, Parmaschinken,

Rucola und Parmesan

Vegetarischer Flammkuchen mitRahm, Knoblanch,
Oregavo, getrockneten Tomatew, Oliven, roten Zwiebeln,
Hirtenkdse und griinen Bolmen

-Vegaje-
-Veggyie-

-Veggyie-

-Veggyie-

-Veggyie-
-Vegaje-
-Vegaje-

-Vegan-

-Vegan-

-Vegam-

-Vegajie-
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Haunptoerichte

Gelves Linsencurry mit Kokosmilch, Karotten, -Vegan-
Kartoffeln, Kichererbsew, Sprossen und Pita Brot

Bowl mit Gemiiseconscons, Karotten, -Vegan-
Linsensalat, Kirschtomatewn, Granatapfelkerven,
Rucola, Falafel, Limetten-WMinze-Dip und Grissini

Pasta wmit Garvelen, scharfer Krustewtiersauce,
Parmesan und grilnem Sparael

Kranter-WMatjesfilets mit Apfel-Zwiebel-Gurken-Schimand,
Rote-Bete-Salat und Bratkartoffeln

Midhlenteller”
Wedaillons vom WMeisterfrisch-Rind, Schwein und Hahnchen
mit Rahmehampiguons, Speckbolhnen und Bratkartoffeln

Wiener Schvitzel aus dem Kalbsriickew
in Butterschmale gebraten, mit Parmesan-Pomimes,
Triffelmayownaise, Preiselbeeren und Zitrovne

Smash-Burger im Brioche-Brétehen,
mit Cheddarkase, Schwmorzwiebeln
und Honig-Chili-Mayonnaise,

dazun Coleslaw und Pommes Frites

Rahmgeschveteeltes vom Schweinefilet , Ziricher Ar+”
mit Champiguons, Zwiebeln, Rosti und Salat

Larillteller” wit frischer Kranterbratwurst,
Grillkase, marinierter Hahnchevbrust,
Tomatenreis, Krantsalat wd Teatziki

JBroteeit-Brett+!”

Schinken, Mettwurst, Mett, Leberkas’, Frikadellew,
Obazda, Gonda, Tomatew, gekochtes Ei, Essiggurkew,
Weerrettich, Radieschen, Brez'v, Brot & Butter
susatelich Brot, Brezw und Butter filr die 2. Person

Extras:
WMayownaise, Ketchup, Sewf 0,90 Sauce
Triffelmayonnaise 1,90 Teateik

Preiselbeeren 1,50
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Kinder
Hahnchen Crossies mit Pommes Frites
Gemilse-Nugaets mit Pommes Frites -Vegoie-
Xinder — WMiihlenteller”
Kleine WMedaillons von Schwein und Hahnchen
mit Rahmchampignons und Bratkartoffeln
Kinder-Kalbsschvitzel mit Pommes Frites

Nudeln mit Parmesam -vegojie-

Kinder-Eisbecher mit Vamille- und Brdbeereis, Schokolinsen und Sahve

Siikes

LSolero im Glas”
Vamillecreme mit Pfirsich-Waracuja-Kompott und Vavilleeis  -vegan-

Schokoladen-Brownie mit Beerenragont
md Toffee-Karamelleis

Affogato al Café” — Doppelter Espresso mit 1 Kugel Vailleeis

Frische Waffel

+ Salhve

+ heike Kirschen
+1 Kugel Vamilleeis

2 Kugeln gemischtes Eis
+ Salhve
+ heike Kirschew

1 Kugel Eis: Vauille, Schokolade, Erdbeere, Walnuss
1 Kugel Eis: Toffee-Karamell oder Bourbon-Vawille -Veyan-
1 Kugel Sorbet: Himbeere oder Zitrove -Veyan-
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