Speise- und Getrankekarte

e -
Alr-Enginger 2

INE

Landgasthof Alt-Enginger Wilhle

Offummgseeiten:

Dienstag - Samstao:
17 - 23 Uhr
ab Ostern: 15 - 23 Uhr
(Kiichenschluss um 24 Unr)

Sonvtag;

11.30 - 14.30 Uhr und 17.00 - 21.30 Uhr
(Kichenschluss um 14 Uhr bew. 21 Unhr)
ab Ostern: 11.20 - 24.30 Uhr
WMontag Ruhetag

(fir Feierlichkeiten ab 20 Personen gelten gesonderte Offuumgseeiten)



Vorspeisen

Parmesanpomimes wmit Triiffelmayonnaise
Knoblanchbaguette mit Atoli

~Raucherlachs-Tatar-Burger” wmit Kartoffelrssti,
Orangen-Schmand und Salat

Winterliche Antipasti mit eivgelegtem Kiirbis,

Krauterseitlingen, Gewilrebirnen-Chutmey,
Feldsalat und Grissivi

Suppen

Kitrbissuppe wit karamellisierten Kernew und Ol

JFladlesuppe”

Kraftige Rinderbritne wit Pfanmkuchenstreifen und Gemiise

Salate

Bunter Salat wit Himbeerdressing,
getrockveten Cranberrys, Kernew und Croittovns

mit Halhnchenbruststreifen

Kleiner gemischter Salat wit Himbeerdressing

Flammkuchen

Elsasser Flammkuchen mit Rahwm, Zwiebeln, Speck
md ¥Knoblanch

Raucherlachs-Flammkuchen mit Ralwm, roten Zwiebeln,
Howig-Sewfsauce, Lauch und Knoblauch

Vegetarischer Flammkuchen mitRalhm, Kiirbis,
Camember+t, Preiselbeeren, Kiirbiskerven und Knoblanch
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Haunptoerichte

Schwarze Bolmen-Taler wit Tomaten-Lauchragout, -Vegan-
Cashewnilssen und Kartoffelspalten

JWinter-Bowl” mit Couscons, Feldsalat, Rotkohlsalat, -Vegan-
Linsensalat, Krauterseitlingen, Gewiirebirnen-Chintvey,
gerssteten Kernen und @Grissivi

Allgduer Kasspatele mit Rostewiebel -vegjie-
und kleinem Salat

Gevratener Heilbutt mit Kranterrahmsauce,
Belugalinsen und Kartoffelpiiree

SMiihlenteller”
Wedaillons von Rind, Schwein und Hahnchew
wit Rahmchampignons, Speckbolnen und Bratkartoffeln

Wiener Schvitzel aus dem Kalbsriickew
m Butterschmale gebraten, mit Parmesan-Pomimes,
Triffelmayownaise, Preiselbeeren und Zitrovne

Smash-Burager im Brioche-Brtchen,
mit Cheddarkase, Schmorzwiebeln und Honig-Chili-Mayonnaise,
dazn Coleslaw und Pommes Frites

Geschmorte Rinderronlade — gefilllt wmit Speck, Zwiebelw und Gurke -
dazun Schworsauce, Preiselveer-Rotkohl und Kartoffelpiiree

Rahmgeschneteeltes vom Schweinefilet , Zitricher Art+”
mit Champiguons, Zwiebeln, Kroketten und Salat

Geschmortes Hirschragout wit Preiselveerbirne,
Haselnuss-Spatele und Keinem Salat

Extras:

Mayowwaise, Ketchup, Senf 0,490
Triffelmayownaise 1,90
Preiselbeerev 1,50

Sauce 3,--
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Kinder
Halhnchen Crossies mit Pommes Frites
Spatele mit Ralhwmsauce
Xinder — Wiihlenteller”
Kleine Medaillons von Schwein und Hahnchen
mit Rahmchampignons und Bratkartoffeln

Kleines Kalbsschnitzel mit Pommes Frites

Kinder-Eisbecher mit Vamille- und Erdbeereis, Schokolinsen und Sahve

Siikes

Schokoladencreme mit Ananas-Mangokompott, -Vegan-
Blatterteig und Himbeersorbet

Haselmussparfait mit Karamellsance und Zimt+pflanmen
Affogato al Café” — Doppelter Espresso mit 1 Kugel Vailleeis

Frische Waffel

+ Salhve

+ heiRke Kirschew oder Zimtpflaumen
+1 Kugel Vamilleeis

2 Kugeln gemischtes Eis
+ Salhve
+ heiRke Kirschew oder Zimtpflaumen

1 Kugel Eis: Vauille, Schokolade, Erdbeere, Walnuss
1 Kugel Eis: Toffee-Karamell oder Bourbon-Vawille -Veyan-
1 Kugel Sorbet: Himbeere oder Zitrove -Veyan-
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